Mittagstisch

Mowntags bis freitags von 12:00 bis 14:00 Uhr

Stammessen - tiglich wechselnaol 850 - 10,50 €
Wir beretten tiiglich ein wechselndes Stammessen aus frischen

Zutaten zu. Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach unserem
tagesaktuellen Angebot.

Grober gemisehter Salatteller
- wit Falafel, Hirtenkiise § Oliven
- wit gebratener Hihnehenbrust

Bauernfrihstiick 8,00 €
mit Schinkenwiirfeln, saurer Guike § hausgemachter Remoulade

Currywurst
mit hausgemachter Currysauce, Pommes § Salatbeilage

Hausgemachte Falafel
auf mediterranem Gemlise wmit Steakhouse Pomimes

Vegetarisches Kartoffelgratin
mit Brokioll, Champignons § Kiise lberbacken

2 Matjesfilet nach Hausfrauenart
mit hausgemachter Hausfravensauce, Bratkartoffeln § salat

Holsteiner Sauerflelsch
mit hausgemachter Remoulade, Bratkartoffeln § Salat




Aufrakt g Litttes fiir zwischewdurch

Bruschetta
Gerdstetes Baguette getoppt mit elneme Mix aus gehackten
Tomaten, voten Zwiebeln, Knoblauch und frischem Basilikum

Mediterrane Antipasti-Platte (1 oder 2 Personen) g90€/14,50€
Elne Auswahl verschiedener, hausgemachter Antipastl mit
frischem Baguette

Dreterlel Crostind 9,90 €
Frisch gerbstetes irisches Soda Bread, Baguette § walnussbrot

belegt mit Riucherlachs, Serrano Schinken § gebackenem

Ziegenkise mit Honlg § Knoblauch

Mozzavella i Speckmantel

Elne Kugel Mozzarella im Speckmantel gebacken und
angerichtet auf elnem Zucehini-Tomatensalat mit
Ravavnellisierten Zwiebeln § Krituterbaguette

Kleiner Riaucherfischteller 13,90 €
Elne kleine Auswahl edler Ritucherfischspezialititen an frischen
Blattsalaten mit Baguette § Butter serviert.

LUnsere Craft-Beer-Empfenlung dazu: Ratsherrn ,Matrosenschluck”
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frisch § knackig

Gemischter Salat Beilage / klein / grob  550e/ #90€/1290€
Knackig-frische Blattsalate und frisches Gemiise der Salson

Salatteller mit gebratener Hithnchenbrust 15,90 €
Gebratenes Hihnchenbrustfilet auf frischen Blattsalaten, Rucola,
Gurken, Tomaten, Paprika, Mihren § rote Zwiebeln

Salatteller mit Lachsfilet § Noroseekrabben 19,90 €
Gebratenes Lachsfilet auf frischen Blattsalaten, Rucola, Gurken,
Towaten, Paprika, Mshren, Rettich § roten Zwiebeln, getoppt mit
Nordseekrabben

Unsere Dressings:  Balsamdico, Joghurt oder Thousand-islands-pressing

nordisch § herzhaft

Bauernfrithstitck 9,90€
Bratkartoffeln wmit Zwiebeln, Speck § aufgeschlagenem €L, dazu
Schinkenwivdfel, saure Gurke und hausgemachte Remoulade

Matjes nach Hausfravenart mit Bratkartoffeln 15,50 €
Drel Matjesfilets an elner hausgemachten Sahnesauce mit Apfeln,
Gqurken § Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln mit Butter § Salat

Brathering sich-sauer 15,50 €
Nach traditionellem Rezept sich-sauer eingelegte Bratheringsfilets
mit Bratkartoffeln § frischem Blattsalat

|
ot




- T saa-

dmwmiwm -

Holstelner Sauerfleisch mit Bratkartoffeln
Sauerflelsch vow der Flelscherel Rahlf aus Hellkendort mit
Bratkartoffeln, saurer Gurke und hausgemachter Remoulade

Grobe Riucherfischplatte ,Alte Riucherel” 19,90 €
Edle Riucherfischspezialititen mit wnseren hausgemachten
Broatkartoffeln § Salatbeilage. unsere Craft-Beer-Empfehlung

dazu: eln ,Matrosenschluck” von Ratsherrn.

vegetarisch § vegan

Kartoffelgratin wmit Blattspinat, Tomaten § Hirtenkiise 13,90 €
Sahnig-cremiges Kartoffelgratin wmit Blattspinat, Tomaten §
Hirtenkiise i Ofen gratiniert

Frische Tortellone in Spinat-Gorgonzola-rRahm 14,90 €
Frische Tortellone mit Spinat-Ricotta-Fiullung n elner witrzigen
qorgonzolarahmsauce wmit gerpsteten Wwalniissen

Caponata auf Rosmarin-Ristkartoffeln (vegan)

Mediterrane Gemitsepfanne mit Paprikna, Zucchini, Méhren,
Chawmpignons, Kirschtomaten, frischen Kifiutern § Kinoblauch
auf Rosmarin-ristkartoffeln una mit veganer Aloli

walnuss-Blumenkohlschinitzel mit Sesam-Huwmus-pip 15,90 €
Blumenkohlschnitzel in walnuss-Parmesan-pPanaole an elnem
hausgemachten Sesam-Humus Dip mit Steakhouse Pommes §
Zucchini-Tomatensalat

rbll Bitte beachten Ste auch unsere vegetarischen
| = unol veganen Burger auf der Burgerkarte!
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Schnitzel

Unsere Schnitzel sind Handwerk! Ste werden aus magerem
Schweinelachsfleiseh bzw. Hihnehenbrustfilet frisch geschnitten, geklopft,
pantert und kinusprig auf der Grillplatte ausgebacken. Das schmeckt man.

Schnitzel ,Wiener Art”
Kinusprig paniert, mit Zitrone, Salat § Pomwmes Frites

Hihnchenschnitzel 15,90 €
Kinusprig paniert, mit Zitrone, Salat § Pomwmes Frites

Schnitzel ,Hollandatise” 16,50 €
mit frischem Saitsongemise, Sauce Hollandalise § Pommes Frites

Schnitzel ,Jlger Art* 16,50 €
mit hausgemachter Zwiebel-Champignon-Sauce § Pommes Frites

Scehnitzel ,Holsteiner Art“
mit 2 Spiegelelern, frischem Salsongemiise § Pommes Frites

Cordown Blew
gefullt mit Schinken § Kilse dazu frischem Salsongemiise,
Sauce Hollandaise § Pommes Frites

Aufprels fir Bratkartoffeln statt Pommes Frites
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Saftige Burger i la Alte Riiucherel

Unsere Burger servieren wir wahlweise i klassischen Brioche Bun oder tim
Focacela Buw mit Kriiutern, Steakhouse oder Sicbkartoffelponumes knnt
thr auf Wunsch dazu bestellen.

Holsteiner Galloway Burger 14,50 €
100% reglonales Gallown 5—T\>.’wwi{te’usch, Rucola, Tomate, Gurke,
Bacon, Spiegelel, karamellisierte Zwiebeln § hausgemachte Aloli

ttalian Style Burger 13,50 €
1007 pures Rinofleisch mit Mozzarella, Rucola, Oliven, Bruschettn

Mix aus Tomaten, Zwiebeln, frischem Knoblauch § Bastlilkum,

getoppt mit gehobeltem Grana Padano

Classic Bacon Cheese Burger 12,90 €
ca. 1600 frisches, norddeutsches Rinderhack getoppt mit knusprig
gebratenem Speck § garnlert mit kinackigem Blattsalat, Tomate,

qurke, votem Zwiebeln und wnserer hausgemachten Burgersauce.

Unser Galloway-Uparade fitr dew ttalian oder Bacon Cheese Burger:
Patty aus 100% regionalem qalloway-Rindflelsch  Aufpreis 1,50 €

Hawail Chicken Burger 12,50 €
Hihncehenbrustfilet mit gebratener Ananas, Cheddar Cheese, Salat,
Tomate, Gurke § unsere hausgemachten Burgersauce

Pulled salwon Burger 13,90 €
Gezupftes Lachsfilet auf Rucola, Gurke § roten Zwiebeln, getoppt
mit Novdseekrnbben, Spiegelel § hausgemnchter Honlg-Senf-Sauce
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Falafel Burger - vegan - 11,90 €
Hausgemachte Falafel mit gegrillter Paprika § Zucchind, veganer
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Aloll, mariniertem Rucola § roten Zwiebeln

Baked camembert Burger - vegetarisch -
Gebackener Camenmbert auf Rucola § Tomate, getoppt mit tn
Butter glasierten Apfelspalten § Preiselbeersauce

Grilled Hallowumi Burger - vegetariseh -
Georillter Hallowuml mit hausgemachter Aloll, Rucola, Tomaten-
Z wiebel-Basilikum-Mix mit frischem Knoblauch § oliven

Optional als Beilagen zu unseren Burgern:
Steakhouse Pommes

sicbkartoffel Pommes

Fletschgerichte

Grillpfanne ,Alte Riucherel”

Dreterlel Flelsch vom Hudn, Schwein § Rind in der Elsenpfanne
serviert an elner Rahwmsauce mit Zwiebeln § waldpilzen, dazu
Bohnen, Zuckerschoten, Cherrytomaten § Bratkartoffeln.

Klassisches Rumpsteak
mlt Kriuterbutter, Steakhouse Pommmes unod Salat
mit gebratenen Zwiebeln, Champignons § Bratkartoffeln

mit Cognac-Pfeffersauce, Bohnen, Zuckerschoten §
Cherrytomaten und dazu Rosmarinkartoffeln
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Medaillons vom Schweinefilet 18,90 €
an elner Cognac-Pfeffersauce mit frischem Salsongemiise §
Steakhouse Pommes

Medatllons von der Hihnchenbrust 17,50 €
Drel Hihnehenmedaillons mit Mozzarella gratiniert aut elnem

plRanten Tomaten-Basilikum-Splegel mit mediterranem Gemiise §
Rosmarinkartoffeln

irischer Shepard’s Pie 14,90 €
“Irish Pub Grub” at its best! Streifen vom Rindflelseh mit Zwiebeln

§ Mihren in Guinness geschmort und mit Cheddar-Kartoffelstampf
berbacken.

Currywurst § steakhouse Pommes 9,50 €
Der Klassiker fitr den Hunger zwischendurch! Natiurlich mit

wnserer hausgemachten Tomaten-Currysauce, Steakhouse

Pommes § knackigem Salat.

Aus dem Meer

Hamburger Pannfisch 22,50€
Drel gebratene Flschfilets auf Bratkartoffeln mit der typischen
Hamburger Senfsauce und elner Salatbetlage

Lachsfilet an Bratkartoffeln 21,50 €
Gebratenes Lachsfilet an elner Bewrve blane mit Meerrettich, dazu
Bratkartoffeln wmit Speck § Zwiebeln und Genlise der Satson

Dorade Royal 21,00 €
Ganze Dorade gefullt mit Kirschtomaten, Rosmarin, Thymion, §
Kinoblauch, im Ofen gebacken, mit Ristkartoffeln § salat
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Zanderfilet unter etner Kartoffelkruste
Filet vom Zander itberbacken mit elner Kruste aus geriebenen
Kartoffeln auf cremigem Blattspinat, dazu Kartoffelgratin

Seehechtfilet auf mediterranem Gemitse
Zwel Filets vom Seehecht auf wediterranem Gemiise mit Leicht
pikanter Tomaten-Basilikum-Sauce und Rosmarinkartoffeln

Fir die Littten

Hithnerfarm
Hausgemachte, knusprig panterte Hilhnehenstreifen aus 100%
Hihnchenfilet mit Pommes Frites § Salatbeilage

Downtown Manhattan
Klassischer Hamburger oder Cheeseburger aus 100% Rindflelsch
mit Pommes Frites

Wiener Papperl
Kletnes Schnitzel vom Schweln ,wWiewer Art” malt Pomumes Frites
und Gemiise. Wahlwelse aueh als ,)dger Arvt”

Elsberg
1 Kugel Elscreme (Erdbeere, Schokolade, Walnuss oder vanille)
mit Sahne § bunten Streuseln

Kindergetrlinike

Liattes kribbelwater 1,50 €
0,2 L Selter, Cola, Fanta, Sprite, Mezzo Mix, Saft oder Saftschorle




sich § lecker

Drelerlel Eiscreme
Drel Kugeln Elscreme - Vanille, Schoko, Walnuss oder Evdloeere
mit Sahne

mit Scholkeo- oder Karamellsauce

Els § heth

Zwel Kugeln vanilleeis mit hetben Rumbkirschen § Sahne

Bailey’s trifft walnuss

Zwel Kugeln walnussels auf elner Bailey's-Sahnecreme mit
walnuss-Krokant-Crumble

Petit qlateaux au Chocolat

Ein Schokoladenkiichlein geflllt mit warmer Schokosauce
beglettet von elner Kugel vanilleels, frischen Fritchten § Sahne

Z welerlel Mousse au Chocolat mit Mango-Maracuja-Ragout 850 €

Ein Duo von hausgemachter dunkler § weiber Mousse an einem
frischen Fruchtragout aus Mango § Maracuja. Dle dunkle Mousse
Lst verfelnert mit einem Hauch trischem Whiskey.
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